
Brakfest – 695

Vi inleder med kalla blandade smårätter & fyller på med lite fler varma 

fortsätter med tunna skivor, osthantverk från Italien  

Ett fat med varma blandade musslor simmandes i persilja & vitlök

Nu kommer det en TINI MARTINI från baren!

Spaghetti: kvällens val

Dags för kvällens kött eller fisk – eller båda två kanske

Nu är vi mätta, men lite ost passar alltid till sista vinet

Vi rundar av med krämig sorbet

Till kaffet tar vi fram lite choklad

Nu är det färdig ätet, för dig som har lovat tidig hemgång är det dags  

att rulla hem, vi andra rör oss mot baren, där drinkarna bor…

Vi sätter gärna dryck till kvällen, bra, bättre eller bäst! 

À la carte 

Brödservering

Bröd på spett med vispat smör .............................................. 20

Snacks & andra tilltugg

Oliver i ört- & citrusmarinad............................................... 75

Saltrostade mandlar från bergen kring Medelhavet............................ 55

Banderillas ........................................................ 15 / styck

Boquerones ................................................................. 75

Tryffelsalami ............................................................... 95

Pimientos de padron med het sesam- & ingefärskryddning...................... 75

Kvällens ostron serveras på krossad is – vi kollar i baren vad som finns

Smårätter på assiett & fat

Krispigt vitlöksbröd med riven parmesan .................................... 75

Charkbricka med crositinis & salta cornichons ............................. 185

Friterad majs med krämig kimchi ........................................... 125

Toast ”bikini” på sobrasada & getost ...................................... 135

Kvällens serveringar på Hornsgatan kvarterskrog & barservering 2023

EN BRAKFEST – SÅ SOM VI SJÄLVA ÄTER,  
DRICKER & STÖKAR NÄR VI GÅR UT PÅ KROGEN

Vi låter maten komma ut från köket i en lagom takt, så vi hinner dricka  

ordentligt, kanske smygröka en cigarill ute eller berätta en bättre anekdot

Forts>

Fråga oss om allergier!



Traditionellt hantverk på färskost från Italien 

Serveras med lite riven tomat, basilika & olivolja

Burrata ...................................... 135

Buffelmozzarella .............................. 145

Förrätter varma & kalla 

Friterade calamares med citron & aioli ........ 145

Vit sparris med pocherat ägg, hollandaise på 

brynt smör, spansk skinka & krispig purjolök... 195

Matjessill med vispad smetana, brynt smör, 

kavringskrisp, västerbottenost,

rödlök & potatis .............................. 155

Husets spanska skinka från Grand Gourmet  

i tunna skivor & kryddig melon................ 165

Carpaccio – mellanrätter i tunna skivor att älska

Sotad tonfisk med limemarinerad gurka, 

sesammajonnäs, picklad chili & koriander ..... 165

Sotad kalv vitello tonnato ................... 175

Toast M Eriksson på oxe, peccorino, äggula  

och husets rökiga rom ......................... 245 

Breakfast for champions – serveras hela dagen

Frasig toast med stekt hönsägg och en Bloody Mary 	

199

Sallad

Fänkålshalstrad tonfisk med kokt ägg, krämig 

potatissallad med dijonnaise, oliver, 

kapris & brytbönor ............................ 255

Grillad kyckling på spett med 

sydeuropeisk pärlcouscoussallad, 

picklad chili & limeyoghurt................... 235

Omelett på hönsägg – alltid på menyn

Omelette naturell med grönsallad .............. 165

Omelette med kallrökt lax & pepparrotskäm..... 199

Omelette med rökt skinka, spenat & parmesan ... 199

Pommes frites .................................. 45

Dagens fångst från vår fiskhandlare & vän Stoffe

Fiskgratäng på rödtunga, röding & blåmusslor... 245

Vi älskar färsk spaghetti!

Cacio e pepe ................................. 225

Vongole ...................................... 245

Marsala ...................................... 245

Puttanesca .................................... 245

Huvudrätter

Smörstekt gnocchi med zucchini, friterad 

svartkål, rostade frön & rosmarin, 

toppas med rikligt av parmesan ............... 225

Frasig råraka med klassiska tillbehör och 

50 gram sikrom eller tångrom............... 255/225

Röding med sauterade sommarprimörer, sparris 

beurre blanc, dillolja, krispig 

purjolök & fänkålscrudité .................... 279 

Råbiff med tryffelmajonnäs, picklad schalottenlök, 

hasselnötter, krispig jordärtskocka  

& pommes frites .............................. 249

Klassisk råbiff med rödbetor, kapris, dijonsenap, 

schalottenlök, äggula & pommes frites......... 249

Köttbullar på kalv med potatispuré, gräddsås, 

rårörda lingon & söt pressgurka .............. 235

Kvällens köttbit från grillen

Grillad entrecôte 250 gram med haricot verts,  

béarnaisesås, skysås & pommes frites ......... 299

Hornsgatans ostbricka – en klassiker som passar 

före, under och efter middagen

Ostar med kex, vindruvor, rädisor & söt marmelad  

155 / 265

Efterrätter

Svenska jordgubbar slungade i myntasockerlag 

med vaniljglass & ett frasigt flarn ........... 135

Passionsfruktssorbet .......................... 75

Churros med hasselnötskräm.................... 110

Ljummen rabarber- & jordgubbspaj  

med vaniljglass  .............................. 105

Crème brúlée ................................. 105

Vaniljglass med cognacspetsad kolasås .......... 95 

Litet sött – perfekt till kaffet

Chokladsardiner ............................... 45

Chokladtryffel .................................. 40

Chokladboll rullad i kokos .................... 45

Kvällens serveringar på Hornsgatan kvarterskrog & barservering 2023

För dig som älskar livet på krogen

Fråga oss om allergier!


